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E I PANIFICATORI SARANNO IN PIAZZA

| MAESTRI DELLARTE BIANCA PREPARERANNO PAGNOTTE IN TUTTE LE LORO DECLINAZION{

Da venerdi 17 a domenica 19 settem-
bre, Piazza Ducale diventera un forno a
cielo aperto, dove i maestri panificatori,
arrivati a Vigevano dall’ltalia e

dall’Europa, prepareranno il pane in tutte
le sue declinazioni. L’alimento principe

della tavola italiana sara protagonista
della 20° edizione di Pane in Piazza,
appuntamento organizzato, con il patroci-
nio del Comune di Vigevano e
Confartigianato, dal Lions Club Le
Colonne in collaborazione con
Creativamente e ’Associazione dei

Panificatori Lomellini. Per tre giorni
Piazza Ducale, complice la presenza di
una tensostruttura di 300 metri quadri, si
trasformera in un laboratorio per la pre-

parazione del pane ad ogni ora del giorno

e della notte, seguendo lo scandirsi dei

pasti principali e I'estro dei maestri panifi-
catori. “A questa edizione — spiega Luca
Franceschi, presidente dell’Associazione
Panificatori Lomellini e consigliere pro-
vinciale della FIPPA, la federazione italia-
na panificatori e pasticceri aderente all’
ASCOM - prenderanno parte maestri

non solo italiani, ma provenienti anche da
Spagna, Germania, Ungheria e Tunisia.
Non ci limiteremo solo al pane, ma cuci-
neremo e distribuiremo a chi ci verra a
visitare, tutte le tipologie dei prodotti da
forno, come pizze, focacce e dolci. Come
ogni anno Pane in Piazza € una manife-
stazione attesa, che mi auguro possa bis-
sare il successo di pubblico delle passate
edizioni. Anche per quella che aprira i
battenti il prossimo venerdi tutto il ricava-
to andra in beneficenza a due associazio-
ni: PAias (associazione italiana assistenza
spastici) di Vigevano e I’Abio di Pavia,
che si occupa dell’assistenza dei bambini
ricoverati in ospedale”. Franceschi, sara
coadiuvato da altri colleghi dell’ associa-
zione panificatori lomellina : Luigi Iotti di
Cassolnovo, Aristide Sbardellotto di
Vigevano e Cesare Guardamagna di
Garlasco. Anche per quest’anno riconfer-
mati i laboratori “Con le mani in pasta”,
pensati appositamente per gli alunni delle
scuole elementari. Inoltre sabato
pomerggio alle 17, all’ auditorium di San
Dionigi si terra il convegno “Il pane, que-
sto fantastico alimento”. Interverranno il
professor Maggisano, storico; Davide
Rezzoli, mugnaio e tecnico delle farine;
Fabio Lodigiani, ricercatore; Paola Conte,
naturopata; Verena Boscolo, psicologa e
Fausto Rivola, presidente del club “Arti e
Mestieri”. Alle 9 di domenica si terranno
le selezioni dei componenti della naziona-
le italiana nord per la partecipazione al
Sigep bread cup, il campionato del
mondo dei panificatori, che si terra a
Rimini nel gennaio 2011.
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